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Pulvérisateur alimentaire spécialement fabriqué avec des matériaux totalement I
compatibles pour le contact avec tout type d’aliments. Certification alimentaire
conformément aux normes et reglements en vigueur C€. Dispose de déclaration de

conformité sur demande.

Indiqué pour étre employé dans des travaux d'hotellerie, patisserie, traitement des aliments et
rotissoires-grils. Propre a la pulvérisation de: eau, huile, vinaigre, lait, saumure, beurre fondu,
caramel, sirop, oeuf,... Pour les huiles et les substances plus visqueuses, utilisez I'embout en éventail.
Il peut étre employé pour pulvériser des liquides chauds. Maximum 60°C.

Joints et matieres compatibles pour le contact avec les aliments - Soupape de sécurité 3,5 bars - Large orifi ce
de remplissage - Conception ergonomique - Réservoir résistant translucide avec indicateur de niveau - Housse
protectrice pour soupape chambre - Facile montage et démontage pour maintenance - Buse conique réglable
et buse éventail incluses.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

CAPACITE TOTALE 1,501.-0,39 U.S. Gal
CAPACITE UTILE 11.-0,26 US. Gal
POIDS NET 0,46 Kg-1,02 Ibs
POIDS BRUT 0,60Kg-1,32Ibs
PRESSION MAXIMALE 3,5bar-50psi
LITRES/MIN. 3 BARS 0,50 |/min. -1 pint/min

DONNEES LOGISTIQUES

VOLUME PAR UNITE 0,006 m?
DIMENSIONS EMBALLAG 16x16 X 27 cm

EXTRA
UNITES / M3 150 U Buse Eventail
CODE 3.17.81
EAN CODE 8.41.4685.101952

Alimentation




