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IK FOOD 1.5

Juntas y materiales compatibles para el contacto con alimentos  .  Válvula de seguridad 3,5 bar  .  Amplia 

boca de llenado  .  Diseño ergonómico  .  Depósito resistente traslucido con indicador de nivel  .  Funda 

protectora para válvula cámara  .  Fácil montaje y desmontaje para mantenimiento  .  Incluye boquilla 

cónica regulable y boquilla abanico.  

Pulverizador Alimentario especialmente fabricado con materiales totalmente 

compatibles para el contacto con todo tipo de alimentos. Certificación alimentaria 

de acuerdo a las normativas y reglamentos en vigor       . Se dispone de declaración 

de conformidad bajo solicitud.

Indicado para ser empleado en trabajos de hostelería, repostería, procesado de alimentos y 

asadores-parrillas. Apto para pulverizar: agua, aceite, vinagre, leche, salmuera, mantequilla 

fundida, caramelo, sirope, huevo,… Para aceites y sustancias más viscosas utilice la boquilla de 

abanico. Se puede emplear para pulverizar líquidos calientes. Máximo 60ºC.
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EXTRA
Boquilla Abanico

CAPACIDAD TOTAL 

CAPACIDAD ÚTIL 

PESO NETO 

PESO BRUTO 

PRESIÓN MÁXIMA 

LITROS/MIN. 3 BAR.

1,50 l. - 0,39 U.S. Gals

1 l. - 0,26 U.S. Gals

0,46 Kg - 1,02 lbs

0,60 Kg - 1,32 lbs

3,5 bar - 50 psi

0,50 l/min. - 1 pint/min

CARACTERÍSTICAS  TÉCNICAS

VOLUMEN POR UNIDAD 

MEDIDAS EMBALAJE 

UNIDADES  / m3 

CODE

EAN CODE 

0,006  m3

16 x 16 x 27 cm

150 u

8.17.81

8.41.4685.101952

CARACTERÍSTICAS  LOGÍSTICAS


